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糖溶液（过滤除菌）说明书 

● 产品规格和内容 

包装名称 货号 包装含量 包装数量 保存条件 保存时间 
50%葡萄糖溶液（过滤除菌）  CAT#：C1010-01 500ml 1 瓶 室温干燥 12 个月 

20%半乳糖溶液（过滤除菌）  CAT#：C1020-01 100ml 1 瓶 室温干燥 12 个月 

20%棉子糖溶液（过滤除菌）  CAT#：C1030-01 100ml 1 瓶 室温干燥 12 个月 

● 产品组分与配方 

产品名称 产品组分 分子式/CAS 号/分子量 配方/L 除菌方式 
50%葡萄糖溶液（过滤除菌）  D(+)-葡萄糖 C6H12O6/50-99-7/180.16 500g 0.22um 过滤 

20%半乳糖溶液（过滤除菌）  D(+)-半乳糖 C6H12O6/59-23-4/180.16 200g 0.22um 过滤 

20%棉子糖溶液（过滤除菌）  D-Raffinose C18H32O16·5H2O/512-69-6/504.44 200g 0.22um 过滤 

● 产品说明 

葡萄糖、半乳糖、棉子糖均可作为酿酒酵母，毕赤酵母的碳源使用，葡萄糖是最常用的酵母碳源，利用效率高，酵母

生长快，但是当葡萄糖存在时，会抑制由半乳糖诱导的蛋白表达，所以在半乳糖诱导酵母蛋白表达试验中不能在培养

基中添加葡萄糖；半乳糖可以作为诱导剂加入酵母培养基诱导蛋白表达，但是酿酒酵母对半乳糖的利用效率很低，某

些酵母菌株(比如：Invsc1)在只有半乳糖作为碳源时酵母生长速度变慢，甚至不生长繁殖；棉子糖既是利用效率很高的

酵母碳源又不抑制半乳糖诱导的蛋白表达，所以在半乳糖诱导酵母蛋白表达试验中为提高菌体生长速度，增加蛋白表

达量一般会在培养基中添加 1%的棉子糖。唯地生物的糖溶液均经 0.22um 滤膜过滤除菌，可以直接加入培养基使用。 

● 操作方法 

1. 倒平板：酵母用固体培养基微波炉加热融化后或高压灭菌后冷却至 70℃以下，每 500ml 培养基中加入 20ml 50%葡

萄糖溶液液混匀倒平板即可。 

2. 酵母液体培养基：酵母用液体培养基高压灭菌后冷却至 70℃以下，每 500ml 培养基中加入 20ml 50%葡萄糖溶液

液，或加入 50ml 20%半乳糖溶液，或同时加入 50ml 20%半乳糖溶液，25ml 20%棉子糖溶液。 

3. 酵母培养基中葡萄糖的使用浓度为 2%，半乳糖的使用浓度为 2%，棉子糖的使用浓度为 1%。 

 

● 注意事项 
1.不开封的糖溶液可在室温保存 1 年，若长期保存最好放-20 度，开封后若发现染菌，停止使用。棉子糖不可高温灭菌，棉

子糖在高温灭菌时会产生少量葡萄糖，抑制蛋白表达。 

 
 

 

 


